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2 | 4 _ CONDICION PARA CURSAR | ,CONDICION.
] 5 N° Asignaturas
o Regular Aprobadas Aprobadas
1 Quimica General - - -
. 2 Matematica | - - -
1 3 Informatica - - -
4 Introduccion a la Biologia - - -
5 Fisica 2 - 2
6 Matematica Il - - 2
2 7 In’terpretacién de Documentacion 3 ) 3
= Técnica
g 8 Quimica Inorganica 1 - 1
_73 9 Quimica Analitica 8 1 8
© . 10 | Estadistica 2,3y6 - 3y6
’ 11 | Quimica Organica 8 - 8
12 | Termodinamica Basica 2,5y6 - 56y8
13 | Microbiologia General 11 4 11
, 14 | Quimica Bioldgica 11 4 11
‘ 15 | Analisis de los Alimentos 5y9 8 5y9
16 | Quimica de los Alimentos 11 8 11
17 | Microbiologia de los Alimentos 13,14y 16 13,14y 16
. 18 | Andlisis Avanzados de los Alimentos 13y 15 16 13y 15
5 ° 19 | Termotecnologia y Servicios 12 5y8 12
g 20 | Tecnologia de Carnes 13,15y 16 11 13,15y 16
g 21 | Gestién Total de Calidad 17y 18 10 17y 18
% 22 (T)?g;‘gi'r‘]’g;aa:e Cereales y 16,17 y 19 12y 13 16,17 y 19
; 6° 23 | Tecnologia de Lacteos 16,17y 19 12y 13 16,17y 19
8 24 | Tecnologia de Frutas y Hortalizas 16,17y 19 12y 13 16,17y 19
25 | Estadistica Aplicada 10y 15 6y9 10y 15
26 | Practica Final de Laboratorio 17y 18 1a16 20a25




